N

\\\
'SCHMITTE|

\

\k\

/
/
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Aperitif

SMILO® Spritz
Prosecco | Haussirup | Zitrone | Limette °

Schmitte s Empfehlung

HEID 2023 Syrah ,,Steinmergel“ VDP. Bio trocken ° 0,111 0,2
Kréuter | Speck | kréftig

Cannstatter Keller Brau vom Fass Kellerbier 0,33

Vorspeise

Geflammter Lachs
Griner Apfel | Misomayo | Ingwer-Limettensud

Geflammter Kohlrabi
Griiner Apfel | Misomayo | Ingwer-Limettensud

Winterlicher Pfliicksalat
Schmittes Hausdressing | gepickeltes Gemiise | Sonnenblumenkerne

Geschaumte Kiirbissuppe vom Schmidener Hokkaido
Ingwer | Limette | Kiirbiskerne & Kiirbiskern Ol

Dinsa®

elne Kombination aus schwabischer Dinnete sowie italienischer Pinsa,
mit diesem knusprigen Ding hat 2021 alles gestartet und ist daher.nicht
mehr aus der Schmitte wegzuadenken. Pssst gibts nur bei uns &

elgnet sich wunderbar zum Teillen

Dinsa Gourmet
Biirgermeisterstiick vom dt. Weiderind | Hokkaido | Ziegenfrischkése
frittierter Salbei

Dinsa Rande
Créme Fraichel Rote Bete | Ziegenkase | Walnuss

Dinsa Schmiden
Schmand | feinster Speck von der Metzgerei Kauffmann
Kartoffel & rote Zwiebeln vom Hofladen Kauffmann | Schnittlauch Ol

7,50€

5,90€ 1 11,50€

3,90€

17,50€

13,50€

7,80€
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SCHMITTE

Schmitte in drei- Gangen

Mit unserem Ment mdchten wir min. 80% der verwendeten Produkte aus Baden- Wiirttemberg bzw. dem Remstal
beziehen.

Vorspeise

Geschaumte Kiirbissuppe vom Schmidener Hokkaido
Ingwer | Limette | Kiirbiskerne & Kiirbiskern Ol
Hauptgang

Smoked Brisket vom dt. Weiderind
Risotto | wilder Brokkoli von den Fildern | Salsa Verde | Jus

Oder

Gebackene Aubergine

Risotto | wilder Brokkoli von den Fildern | Salsa Verde | Beurre Blanc
Dessert

Cremiger Cheesecake im Glas
Blutorange | Mandel

Mentjpreis
Mit Brisket 51€
Mit Aubergine 47€

Regionale Weinbegleitung (2x 0,11 Wein & Espresso)
15€




