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Aperitif

Schmitte Apero
Prosecco | Schmittes Haussirup | Zitrone | Limette °

Schmitte s Weinempfehlung

HEID 2023 Fellbacher Goldberg Sauvignon Blanc trocken Erste Lage °
Zitrusfrucht | Stachelbeere | leicht

Geschaumter Spargel vom Schmidener Feld
WeiBer & griiner Spargel | Croutons | Schnittlauchdl A&t

Hausgebeizte Lachsforelle aus dem Korschtal
Cantaloupe Melone | Gurke | Miso BP'Kt

Geflammter Kohlrabi
Cantaloupe Melone | Gurke | Miso APFL

Friihlingssalat
Schmittes Hausdressing | gepickeltes Gemiise | Sonnenblumenkerne °

Dinsa®

elne Kombination aus schwapischer Dinnete sowie italienischer Pinsa,
mit diesem knusprigen Ding hat 2021 alles gestartet und ist daher nicht
mehr aus der Schmitte wegzuaenken. Pssst gibt s nur ber uns'&

elgnet sich wunderbar zum Terlen

Dinsa Gourmet
Luftgetrockneter Schinken von der Metzgerei Kauffmann | Créme Fraiche
Griiner & WeiBer Spargel | Zitrus-Hollandaise #°F'*

Dinsa Mediterran
Bunte Tomaten aus dem Remstal | Burrata | Schnittlauch 01 A FH

Dinsa Schmiden
Schmand | feinster Speck von der Metzgerei Kauffmann
Kartoffel & rote Zwiebeln vom Hofladen Kauffmann | Schnittlauch O} ARF
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SCHMITTE

Schmitte in drei- Gangen

Mit unserem Menti mdchten wir min. 80% der verwendeten Produkte aus Baden- Wiirttemberg bzw. dem Remstal
beziehen.

Vorspeise

Geschaumter Spargel vom Schmidener Feld
WeiBer & griiner Spargel | Croutons | Schnittlauchél

Hauptgang

Rosa Biirgermeisterstiick vom dt. Weiderind
Estragon-Selleriepiiree | Krduterseitling | Griiner Spargel

Oder

Gebackene Aubergine
Estragon-Selleriepiiree | Krauterseitling | Griiner Spargel

Dessert

Cheesecake im Glas
Rhabarber | Butterstreusel

Meniipreis
Mit Biirgermisterstiick 49€
Mit Aubergine 45€

Regionale Weinbegleitung (2x 0,11 Wein & Espresso)
15€




